
 

 

 

Menü-Empfehlung des Küchenchefs 
 

auf Burg Rabenstein 

 

 

Ziegenkäsepraline im Nussmantel 

Gurkennudeln | Wildkräutersalat | Balsamico-Vinaigrette 

 



 

Rote-Bete-Süppchen 

Zitronen-Espuma | Karottenchips 

 



 

Wildschweinragout 

Zartbitterschokolade | Waldpilze | Petersilien-Serviettenknödel 
 

oder 
 

 

Kabeljau, auf der Haut gebraten 

Tomaten-Paprika-Ragout | Kartoffelecken | Basilikum-Öl 
 

oder 
 

 

Cremiges Pilzrisotto 

Confierte Cherry-Tomaten | Frittierter Rucola 

 



 

Zitronen-Cheesecake 

Zimt-Crumble | Minz-Joghurt-Pesto 

 

 

Preis für das 3-Gänge-Menü mit Suppe, Hauptgericht und Dessert 

39,00 € pro Person 

 
Preis für das 4-Gänge-Menü mit zusätzlicher Vorspeise 

45,00 € pro Person 


