
 

Mai 2020 

Auszug aus unserer 
Bankett-Mappe 

 
Frühlings-Menü 

 

Praline vom Karpfen, im Bierteig gebacken 
an Kartoffelsalat 

 


 

Bärlauchcremesuppe 
 


 

Milchlammrücken im Auberginenmantel 
mit Jus und Sellerie-Kartoffel-Püree 

 


 

Marinierte Erdbeeren 
mit Sabayon und Rhabarberparfait 

 

pro Person 45,00 € 

 
Burg Rabenstein-Menü 

 

Jakobsmuschel  
an Petersilien-Nage, gebratener Avocado, Granatapfel und Topinambur 

 


 

Schaumsuppe vom Geflügel 
mit Morcheln und Polenta-Wildkräuter-Nockerln 

 


 

Mild gesalzener Kabeljau und Ragout vom Ochsen 
mit Basilikumspinat 

 


 

Rinderfilet, gebraten mit Linsensprossen 
an Rotweinjus, Rahmlauch und Kräuter-Kartoffel-Mousse im Kartoffelkörbchen 

 


 

Toblerone-Mousse mit Safrancreme auf Marillensoße 
Himbeersorbet und Vanilleschaum 

 

pro Person 75,00 € 

 
Diese und weitere Menüs auf Vorbestellung für besondere Anlässe. 


